
 Madeira wine, brown butter, s'hug

21€Moorish clams

 
A SWEET END

MEZZES

 

 

 

 

 

 

 Arugula & Burrata
Roasted onions, peaches, pine nuts,
pomègranatè molassès vînaîgrèttè

13€
 

 

 

 

 

 

THE FARM

 

 

 

 

THE SEA

Peixe Crudo
In a citrus levantine aguachile

17€

A la salsa Zubdah

29€Carabinero

Hraime
Grouper steak cooked in spicy
north-african tomato sauce

24€

Oysters
Pînkpèppèr mîgnonèttè, chîvè oîl

4€

Marinated in leeks, carrots, fennel.
Served with toasts & aioli 

13.50€Mussels escabeche

Gambas
Free style carpaccio

21€

Malabi
Rose water, strawberries, pistachio

5.50€

 

Figs 
Mascarpone, toasted buckwheat

5.50€

Mercado da Vila salad
Sèasonal frèsh salad 
from Cascais Farmer’s markèt

11€

Beets & cabbage 
“en su jugo”
Roastèd overnight C&B’s,
buckwhèat, fènnèl

11€

Just carrots, seriously!
Slow-cookèd hèîrloom carrots,
dukkha, labanè

11€

Melon, fig leaves oil

11.50€Santiago do Cacém’s farm
tomato salad 

´

Hand-cut Angus beef, amba

Steak tartare 19€

Homèmadè Sourdough 14 hours fèrmèntatîon,
artisan flatbread, EVOO, za’atar

3.50€Bread Basket

 

 

Alexandria
Labane, pestle mortar s’hug, za’atar.
Served with homemade pickles
& spiced carrots

13€ Tangier
Matbucha, slow-simmered tomatoes, chili.
Served with artisan tahini, crème-fraiche
& roasted garlic

13€

Cádiz
Whole roasted tomato, creme fraiche, garlic.
Served with homemade pickes 
& green chili peppers

12€Galata
Muhammara, roasted red peppers, walnuts.
Served with spiced carrots 
& artisan tahini

13€

*No item, food or drink, including the couvert, can be charged, if not requested by the
client or made unusable by the client. All prices include VAT (IVA) according to the law.

BEFORE THE FEAST

”Mezze is served with house‑baked sourdough, artisan flatbread, olive oil & za’atar”

 
THE ALMINA MEZZE

A vibrant gathering of our signature flavours, artfully brought to your table

34€

4€

Feta, pumpkin seeds, black lime, mint

Watermelon & cucumber 10€

 Whole roasted cauliflower
Anointed with extra virgin olive oil &
Atlantic sea salt

11€
 

`

^

¨

^

`



MEZZES

Galata
Muhammara, pimentos vermelhos assados,
nozes. Servido com cenouras temperadas e
tahini artesanal

13€

Alexandria
Labane, almofariz s'hug, za'atar. 
Servido com pickles caseiros e 
cenouras temperadas

13€ Tangier
Matbucha, tomates assados, malagueta.
Servido com tahini artesanal, crème fraîche
e alho assado

13€

` ^

Cádiz
Tomate assado inteiro, creme fraiche,
alho. Servido com pickles caseiros e
pimentas verdes

12€
` ^

 

  

A QUINTA

´
11.50€Salada de tomate da quinta

de Santiago do Cacém
Melão, óleo de folhas de figueira´~

 
C&B assados durante a noite,
trigo sarraceno, erva-doce

Beterraba e couve
“en su jugo”

11€

€
 

19Tartar de bife
Bife Angus cortado à mão, amba~

´ 11€
Cenouras tradicionais cozidas
lentamente, dukkha, labane

Só cenouras, a sério!´

Endro de lima preta
e vinagrete de jibneh

Melancia e pepino 10€

Salada Mercado da Vila
Salada fresca da época do mercado
dos agricultores de Cascais

11€

´

´

´

^Cebolas assadas, pêssegos, pinhões 
e vinagrete de xarope de romã

Rúcula e Burrata 13€
~

~

 

*Nenhum item, comida ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado, se não for solicitado pelo
cliente ou tornado inutilizável pelo cliente. Todos os preços incluem IVA de acordo com a lei.

 O MEZZE ALMINA

34€

Uma combinação vibrante dos nossos sabores característicos, 
artisticamente levada à sua mesa`

~ ´

“O Mezze é servido com pão de fermentação natural caseiro, pão achatado artesanal,
azeite e za'atar.”

~ ~ ~´

Ostras
Mignonette de pimenta rosa, óleo
de cebolinha

4€
´

~Pão caseiro com fermento natural,
fermentação de 14 horas, pão achatado,
azeite extra virgem, za'atar

Cesta de Pao 3.50€

~

~

ANTES DA REFEIÇÃO
~

 
~

O MAR

  Vinho da Madeira, manteiga
castanha, s'hug

Amêijoas 21€^

Escabeche 13.50€
Ceviche de mexilhões~

 Peixe Cru
Num aguachile levantino cítrico

17€
´

 
Gambas
Carpaccio do Chef

21€

Com molho Zubdah

Carabinero 29€

Hraime
Bife de garoupa cozido em molho
picante de tomate norte-africano

24€

UM FINAL DOCE

Malabi
Água de rosas, morangos e pistache

5.50€

Figos
Mascarpone, trigo sarraceno
torrado

5.50€

Couve-flor assada inteira
Temperado com azeite extra virgem
e sal marinho do Atlântico

11€

´


